
 
 
 
PLANCHES À PARTAGER (à partager ou pour les gros appétits) 
 
Planche de charcuterie - jambon espagnol, fromage manchego, olives marinées et 
sirop 
 
Planche de fruits de mer - grosses crevettes, moules marinées, moules frites, 
calamars, beignets de poisson et crevettes frites 
 
ENTRÉES FROIDES 
 
Baguette avec beurre aux herbes 
Salade de crevettes grises décortiquées 
Salade de brie chaud avec vinaigrette au miel et lardons 
Carpaccio de bœuf maison avec parmesan et mayonnaise à la truffe 
 
ENTRÉES CHAUDES 
 
Scampi du chef (sauce au Pernod) 
Croquettes de crevettes maison (2 pièces) 
Lanières de calamars frits avec sauce tartare 
 
SOUPES MAISON 
Soupe de poisson fraîche richement garnie    
Soupe de homard maison  
 
Les entrées sont servies avec de la baguette 
 
PLATS DE VIANDE 
Côte de bœuf grillée (350 g) 
Pointes de filet de bœuf fraîchement coupées 
Tournedos poêlé 
Steak tendre poêlé  
 
Sauces chaudes en accompagnement : 
Sauce au poivre 



 
 
 
Sauce à la crème et aux champignons 
Beurre aux herbes 
 
Ces plats sont servis avec des frites fraîches 
 
En combinaison avec le plat principal : 
Mayonnaise 
Purée de pommes de terre/Kartoffelpuree 
Couverts supplémentaires 
 
PLATS DE POISSON 
Moules – Jumbo      
Nature 
Vin blanc 
Sauce à la crème et à l'ail 
 
Grande sole frite  
Lotte avec sauce aux poireaux et purée de pommes de terre 
Cabillaud frit avec sauce à la moutarde à l'ancienne 
 Cabillaud cuit à la vapeur avec sauce au beurre et purée de pommes de terre 
Cabillaud à la florentine (gratin avec épinards, cabillaud, tomates et fromage gratiné) 
Poêlée de poissons au four (5 sortes de poissons) avec sauce à la crème et au vin 
blanc 
Soles avec sauce tartare maison 
Scampi du chef (sauce au Pernod) (10 pièces)  
Lanières de calamars frits (encre de seiche) avec sauce tartare 
Plateau du pêcheur pour 2 personnes avec gambas, calamars, crevettes, etc. 
 Voir les autres plateaux de crustacés à la page suivante 
 
En combinaison avec le plat principal : 
Mayonnaise 
Purée de pommes de terre/Kartoffelpuree 
Couverts supplémentaires 
 
Les plats sans purée de pommes de terre sont servis avec des frites.  



 
 
 
 PLATS POUR ENFANTS 
Bâtonnets de poisson avec frites, compote de pommes et mayonnaise ou ketchup 
Nuggets de poulet avec frites, compote de pommes et mayonnaise ou ketchup 
Frikandel avec frites, compote de pommes et mayonnaise ou ketchup 
Croquette de viande, frites, compote de pommes et mayonnaise ou ketchup 
 
Portion supplémentaire de frikandel, croquette, nuggets de poulet ou bâtonnets de 
poisson 
 
CRUSTACÉS 
 
Soupe de homard maison 
 
Homard canadien, Belle-vue (à partir de 500 g)     
Gratiné au beurre aux herbes et au fromage 
Pattes de crabe tièdes, servies sur une salade 
 
Tous les crustacés et coquillages sont cuits à la minute dans un court-bouillon et 
servis tièdes 
 
Plateau de gambas avec frites fraîches et/ou pain 
Pour 2 personnes : 19 à 20 gambas avec 2 sauces différentes 
 
Plateau du pêcheur 
gambas, calamars, crevettes roses, crevettes royales, anchois, etc. 
Possibilité d'ajouter du homard pour les gros appétits 
 
Plateau fruits de mer   
par personne : ½ homard, pattes de crabe, 2 huîtres, langoustines, crevettes grises, 
crevettes royales, etc. 
 
Offre en combinaison avec ce plateau fruits de mer : 
1 bouteille de Cava 
1 bouteille de Champagne Castelane Brut 
1 bouteille de Champagne Pommery Brut 


